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Mit unseren Speisen mochten wir Ihnen Genuss aus Amtzell
und der umliegenden Region bieten.

Eine enge Zusammenarbeit mit Landwirten und Produzenten,
die noch traditionell produzieren und arbeiten
sichert die Qualitat unserer Speisen.

Wir kochen mit regionalen und frischen Lebensmitteln
und verzichten so auf lange Lieferwege.

So kommt unser Fleisch vom Bioland zertifizierten
Betrieb Buchmann in Griinkraut, Brande und Most stammen von
heimischen Streuobstwiesen und werden von Anton Feiner im Haus
hergestellt.
Das Wild von ansassigen Jagern vor den Toren des Allgaus
und verschiedenes Gemiuse und Kartoffeln von umliegenden
Bauernhofen und Betrieben wie auch von der Insel Reichenau.

Auf unserer Speisekarte finden Sie eine Auswahl an Gerichten die wir in
regelmaRigen Abstanden nach Saison und Angebot aktualisieren.

Wir wiinschen lhnen einen schonen Aufenthalt
und einen Guten Appetit!
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Sollten Sie an Allergien oder Unvertraglichkeiten leiden fragen Sie bitte unser Servicepersonal.
Alle Preise inklusive MwsSt. Flir Umbestellungen berechnen wir 1,50€
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Salate

Gemischter Salat veeetarisch 5€
mit Rohkostsalaten und Blattsalat an Hausdressing

Groller gemischter Salat veseterisch o€
mit Rohkostsalaten und Blattsalat an Hausdressing

Wahlweise mit:

- gebratener Hahnchenbrust 16€
- Schweinerickensteak und Krauterbutter 16€
- gebratenem Zanderfilet 18€
- gebackenem Camembert vesetarisch 14€

und Preiselbeeren
- gebratenem Grillgemse vesetarisch 14€

Sippen

Schwabische Fladlesuppe A€
mit Rinderkraftbrihe und frischen Krautern

Sollten Sie an Allergien oder Unvertraglichkeiten leiden fragen Sie bitte unser Servicepersonal.
Alle Preise inklusive MwsSt. Flir Umbestellungen berechnen wir 1,50€
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Schweine Lendchen
mit Rahmpilzen und Kroketten

Paniertes Schweineschnitzel
mit Pommes frites

Grillteller
Schweine- und Rindersteak, Krauterbutter,
Pommes frites, Ajvar und Zwiebeln

Allgduer Kasspatzle veseteriseh
mit Bergkdse, Emmentaler,
g'schmelzten Zwiebeln

Schwoba-Pfannle
mit Schweinelendchen, geschmelzter Maultasche

18€

14€

18€

13€

20€

und Krautkrapfen, Champignonrahmsauce, hausgemachten Spatzle

Schwabischer Zwiebelrostbraten
mit Schmelzwiebeln und hausgemachten Spatzle

G’schmelzte Maultaschen

mit Zwiebeln und grolRem gemischten Salat

Allgduer Krautkrapfen

mit grollem gemischten Salat

Sollten Sie an Allergien oder Unvertraglichkeiten leiden fragen Sie bitte unser Servicepersonal.
Alle Preise inklusive MwsSt. Flir Umbestellungen berechnen wir 1,50€

26€

14€

14€
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Classic BBQ Burger 15€
mit 180gr. Rindfleisch, Bacon, Cheddar,
rauchiger BBQ-Sauce, Salat, Tomaten, Zwiebeln

Cheese Burger 15€
mit 180gr. Rindfleisch, Cheddar, Burger-Sauce,
Salat, Tomaten

Alpen Burger 15€
mit 180gr. Rindfleisch, Bacon, Cheddar,
Burger-Sauce, Krautsalat, Rosti

Veggie Burger vesetarisch 15€
mit 180gr. Vegetarischem Gemusepatty, Cheddar,
Burger-Sauce, Salat, Tomaten, Zwiebeln

Chili-Cheese Burger 15€
mit 180gr. Rindfleisch, Jalapenos, Cheddar, Burger-Sauce,
Salat, Tomaten

Alle Burger servieren wir mit Pommes frites

Sollten Sie an Allergien oder Unvertraglichkeiten leiden fragen Sie bitte unser Servicepersonal.
Alle Preise inklusive MwsSt. Flir Umbestellungen berechnen wir 1,50€
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»Elsasser Art” 9€
mit Schmand, Speck und Zwiebeln

”Veggie” vegetarisch o€
mit Schmand, Mais und Paprika

,Lachs” 10€
mit Schmand, Raucherlachs und Lauch

%ﬁ?ﬂ@/‘ Zu allen Vesper servieren wir frisches Brot

Saurer Kas 7€
Limburger Kase sauer mit Hausdressing mariniert

Schweizer Wurstsalat 10€
mit Emmentaler, Essiggurken, Zwiebeln

Schwabischer Wurstsalat 10€
mit Schwarzwurst, Essiggurken, Zwiebeln

Gemischter Wurstsalat 10€
mit Schwarzwurst, Emmentaler, Essiggurken, Zwiebeln

Sollten Sie an Allergien oder Unvertraglichkeiten leiden fragen Sie bitte unser Servicepersonal.
Alle Preise inklusive MwsSt. Flir Umbestellungen berechnen wir 1,50€




